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1. Introducao

O Vinho da Madeira é um dos vinhos mais longevos e singulares do mundo — com mais de 500 anos de histoéria,
sobreviveu a pragas, guerras e crises econdmicas.

Nesta apresentacao, iremos percorrer:

e A origem e a afirmacéo histdrica do Vinho da Madeira
e O "acidente" que criou um classico
e Aqgueda e arecuperacao do século XIX ao XX

e Os desafios atuais e a visao para o futuro
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2. Origem e Afirmacao Historica

Primeira referéncia escrita as vinhas da Madeira: 1452. Referéncia a qualidade do vinho por Luis Cadamosto
(~1450).

* Trés ciclos econdmicos iniciais: trigo > acucar = vinho.

« Rotadas indias: 0 "Vinho da Roda" — pipas que atravessavam os trépicos e regressavam transformados.
Sucesso notavel em Inglaterra.

e Séc. XVIlI (1660 -1670): explosao das exportacdes. Comerciantes britdnicos transformam o comeércio.

* Segunda metade do séc. XVIIl e primeiro quartel do séc. XIX: mercado Americano tornou-se o mais importante
para o vinho Madeira:76% do vinho consumido na América era Madeira.

* 1768: primeiras regras de qualidade e classificacdo formal das zonas vinhateiras, inspiradas na Demarcacao do
Douro (Pombal, 1756).
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3. O Acidente que Criou um Classico

Inicio do séc. XIX: guerras napolednicas interrompem o trafego maritimo.

* Guerra Civilamericana (1861): novas perdas no mercado americano. Grandes stocks de vinho sem destino.

* As pipas ficaram nos armazéns durante anos — e o vinho surpreendeu: ganhou complexidade unica com a
oxidacgao.

* Nasce o processo de Canteiro: longa oxidacao controlada que da ao Vinho da Madeira uma longevidade unica
no mundo.

O que comegou como acidente tornou-se método. O que era problema tornou-se identidade.
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4. Séc. XIX e XX: Queda e Recuperacao

Vinhas sao atingidas por duas pragas:

e 1852: o oidio

e 1872: afiloxera - quase elimina a producao.

e Entre 1880 e 1921 existiam 22 Casas Exportadoras. Hoje existem apenas 8.
e Areadevinha: de 1.700 ha em 1921 para apenas 403 ha actualmente.

Prestigio acumulado corroi-se ao longo de décadas.

 Duas guerras mundiais e queda das exportacoes reduzem progressivamente o numero de produtores.

* 1940: criacao da Delegacao da Junta Nacional do Vinho

* 1979: criacdo do Instituto do Vinho da Madeira, hoje, IVBAM —legislacao regional especifica e comunitaria.
* Ano 2000: proibicao da venda a granel — marco decisivo na recuperacao da qualidade.

* Modernizacao das adegas + aposta nas castas esquecidas + criacao de novas categorias > recuperacao
consistente da qualidade.
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5. Os Desafios de Hoje — e de Amanha

* Crise davinha: Nos ultimos 10 anos perderam-se 12,4% de area de vinha. Viticultores envelhecem, novas
geracoes nao aderem, falta de mao de obra e abandono de solos agricolas.

* Pressao urbanistica: zonas de vocacao agricola emrisco.

 Desequilibrio de castas: ao longo dos ultimos 30 anos nunca foi corrigido o desequilibrio entre as castas
cultivadas e as que o mercado procura.

e Alteracoes climaticas: novos desafios técnicos sem mecanizacao, exigindo conhecimento e investimento.

« Consumo limitado: muito associado ao consumo classico. E necessario chegar com mais forca aos
consumidores jovens e ao universo dos cocktails de qualidade.
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6. Propostas e Visao

1. Tornar aviticultura economicamente viavel: incentivar a manutencao das vinhas existentes e recuperar as
abandonadas. Proteger zonas agricolas da pressao urbanistica. Valorizacao financeira das uvas.

2. Atrair e formar novos viticultores: formacao técnica, apoio financeiro nos primeiros anos, facilitacdo do
arrendamento agricola. Profissionalizar o setor.

3. Trabalhar o consumo: educar para a versatilidade. Mostrar o Vinho da Madeira na gastronomia moderna,
cozinha criativa e cocktails de qualidade. Sair dos contextos tradicionais.
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7. Conclusao

“O Vinho da Madeira sobreviveu a pragas, a guerras, e a crises economicas. Sobreviveu porque tem algo
que poucos vinhos no mundo tém: uma identidade tao forte que resiste ao tempo.”

Mas um legado so6 sobrevive se houver quem o cultive.
Se nao houver viticultor a trabalhar a vinha, ndo ha endlogo que faca milagres.
E se ndo houver vinha, ndo ha Madeira.
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